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Bulgarije

Sirene po shopski
Shopski kaas

400 gr. sirene (of feta)

150 gr. kashkaval (zo noemen ze in Bulgarije alle soorten gele kaas: neem dus maar gewoon
Goudse)

2 eieren

2 hete pepertjes

2 gesneden tomaten

2 geroosterde paprika's, in stukken gehakt

oregano, peterselie of een ander gedroogd kruid, wat je lekker lijkt.

Neem twee kleine "gyuvetche"-potjes; aardewerken potjes met een deksel. Als je die niet hebt,
dan neem je gewoon twee andere ovenschaaltjes en dekt ze af met folie.

Maak de twee soorten kaas fijn en meng ze. Meng apart de in stukjes gesneden tomaat, peper
en paprika.

Leg in ieder potje een laag kaas, bestrooi met een snufje droge kruiden, leg daarop een laag
groente, bestrooi ook die met een paar blaadjes kruiden, en daarop weer de rest van de kaas.
Zet het afgedekt in een op 180°C. voorverwarmde oven voor ongeveer 20 minuten, of tot de
kaas is gesmolten.

Breek dan een ei boven ieder potje en zet het terug in de oven tot het ei genoeg is gestold naar
je smaak.

Serveer het met b.v. een salade en een koud biertje.
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